" Birre alla

RIEGELE Riegele Feines Urhell --------ooooooe cl.20 € 3,50 - cl.40 € 5,00

FEINES Germany, Bavaria Pilsner, 4,7°, Oro con riflessi ambrati, Fresco e

URHELL gradevole, Bassa fermentazione
Klassisch eingebrant
ALC. 4,7 % Vel

Konig Ludwig Weiss - cl.30 €3,50-cl.50 €550 €
Germany, Weiesse, 5,5°, Paglierino, Fruttato e speziato, Alta
fermentazione

DELIRIUM
tPemCns Delirium Tremens - cl.33 €5,00

Belgio, Belgian Strong Ale, 8,5°, Giallo intenso, Fruttato con
persistente amarezza, Alta fermentazione

ERD
e &q

Spitfire Super Strong - 1/2 Pinta € 3,50 - Pinta € 5,50
Inghilterra, Strong Lager, 9°, Chiaro, Maltato, Bassa
fermentazione 9 o M ’
% Alc
WELLS Wells Dragoon -+ 1/2 Pinta € 4,00 - Pinta € 6,00
DRA ON E

STRONG PALE ALE Inghilterra, Strong Pale Ale, 10°, Castano scuro, Luppolo pieno,
/—\ :
.- Alta fermentazione

~
ANVIVHED NuaS




Birre im Bottiglia

Gordon 12 Platinum oo cl.33 €5,00
M” Belgio, Strong Ale, 12°, Biondo, Luppolo pieno, Bassa
UES formentazione
Agricola Ambrata - cl.33 €4,50
Italia, Leager Vienna, 6,5°, Ambrato profondo, Caramello, Alta
* fermentazione
Agricola Artigianale Chiara - cl.33 €4,00
Italia, Helles, 5°, Chiaro brillante, Erbaceo e Caramello, Bassa .
fermentazione 1
Lupulus Organicus -« cl.33 €5,00 ‘i
Belgio, Tripel BIO, 8,5°, Biondo, Profumi Freschi, Alta \}’
H fermentazione 2 emn
Spitfire Super Strong - cl.33 €3,50
Inghilterra, Strong Lager, 9°, Chiaro, Maltato, Bassa
fermentazione
HOobgoblim [PA oo oo cl.50 € 6,00
- Inghilterra, Indian Pale, 5,3°, Oro riflessi ambra, Fruttato fresco,
/i Alta fermentazione
{( : \ é Riegele wEizen ................................................... CI.SO € 5'00
Baviera, Weizen, 5°, Biondo dorato, Luppolo vellutato, Alta
fermentazione
Leffe Blonde oo cl.33 €4,00
_ Belgio, Belgian Blonde Ale, 6,6°, Dorato, Speziato arancio amaro,
o
;; Alta fermentazione
R L T R ———— cl.33 €4,00
@ Belgio, Dubbel, 6,6°, Oro riflessi ambrati, Fruttato candito, Alta _
_— fermentazione |
Riegele Ipa LIberis ----:----seooimecmieeninenciinieninnne. cl.33 €5,00
Germania, Indianpale ale, 0°, Oro, Frutti tropicali, Alta
fermentazione
Mongozo Bio Glutenfree -~ cl.33€4,00

Belgio, Pils Glutenfree, 5°, Dorato, Fresco luppolato, Bassa
fermentazione




cl.75 € 2,50

cl.33 € 2,50

cl.33 €3,00




Fritti & Sfizi

Fritto Misto Classico - pz.5 € 8,00

Nuggets .......................................................... pZ.5 € 5'00

Straccetti di Pollo croccanti con salsa ‘Nduia - € 5,00

Bambﬁ di PO“O ......................................... € 2'00 per pZ
alternativo

Alette di P°“° ....................................................... € 5’50
New York Piccanti

Fritto Misto Alternativo - pz.10 € 8,00

Mozzarelline croccanti con fonduta - pz.4 € 6,00

Bambirdi Polle =~ uacacinaos pz.4 €6,00
Alette di Pollo .............................................. pz_5 € 6'00
classiche

Ane"i di cipolla ............................................ pz_4 € 5'00
ripieni di Mozzarella, Salsa IRON

Anellidi Cipolla, e pz.5 € 5,00
Crocché ................................................................. € 2'50
Pistacchio e Mortadella

FrittatinaClassicd =~~~ €2,50
Frittatina al Ragll - mviminse e € 3,00
Filetto di Po“o .............................................. pZ.4 € 6'00
al Cocco e Salsa Mango

Crocches = o €2,00
Classico

Crocché ................................................................. € 2'50
Pulled Pork

Frittatina Pu“ed .................................................. ,€ 3’00
Frittatina Salsiccia e Friarielli -~ -ooeeeee € 3,00
Bruschetta .................................................... pz_3 € 4[50
al pomodoro

Bruschetta ...................................... p23 € 6,00
Crudo e Mozzarella

BrUSChetta ...................................... pZ.3 € 6r00
Bufala, Salsiccia e Friarielli

Costine di Maiale ool pz.10 € 16,00
Fritte con Salsa Barbecue

Polpettine di Marchigiana - €750
al Ragu Napoletano

NachosCaldi e €7,50
al naturale con le 3 Salse

Bruschetta ----------c--oomreemmmmenenens PZ.3 € 6,00
Ceddar Pulled

Costine di Maiale ~-----ooooeeee pz.5 € 9,00
Fritte con Salsa Barbecue

Polpettine di Marchigiana - €7,00
ai 5 Formaggi

Polpettine di Marchigiana - €7,00
con Salse

Nachos Caldi - €7,50
Ragu, Bacon, Fonduta e Grana

NaChOS Ca’di .......................................... € 7'50
PulledPork, Cipolla croc. e Ceddar

NaChOS caidi .......................................... € 7'50
Salsiccia e Fonduta

Tegamino di Parmigiana - €7,00
Bianca con Pane Tostato

Nachos caldi .......................................... € 7'50

Porchetta e Fonduta

Tegamino di Parmigiana - €7,00
Rossa con Pane Tostato

Tegamino di Fagioli oo €9,00
alla Messicana Rivisitati con crostino fritto



LLe nostre Patate

classica ........................................................... € 5’00
Patatine fritte taglio classico
Pulled pork e Cheddar oo €6,50

Patatine fritte taglio classico

Waurstel, Salsiccia, Fonduta di formaggio - € 6,00
Patatine fritte taglio classico

Straccetti di pollo e fonduta oo €6,50
Patatine fritte taglio classico

Classica € 5,00
Patatine Chips fritte

Fonduta e Pistacchio - €6,00

Patatine Chips fritte

Pulled Pork, Fonduta e Cipolla Croccante - € 6,50
Patatine Chips fritte

Funghi Porcini e Fonduta oo €6,00
Patatine al Forno Taglio Classico
Mortadella, Pistacchio e Fonduta - € 6,50

Patatine al Forno Taglio Classico

Sale, PEPE, Limone ........................................... £ 6'00
Patatine fritte taglio classico
Cipolla croccante, Fonduta e Erba cipollina - € 6,00
Patatine fritte taglio classico

Mortadella e Pistacchio oo € 6,50
Patatine fritte taglio classico

Porchetta e Provola ......................................... € 6'00
Patatine fritte taglio classico

Cacio e Pepe ...................................................... € 5’50
Patatine Chips fritte

Fonduta di Formaggin ..................................... € 5'50
Patatine Chips fritte

Porchetta e Provola ......................................... € 6'00

Patatine Chips fritte

Pulled Pork, Cheddar e Cipolla di Tropea - € 6,50
Patatine al Forno Taglio Classico

Kids Menu

MENU PANINO

- Patatine Fritte
- Bibita ¢l.33

MENUBINSGA e

- Pinsa, Pomodoro Mozzarella
- Patatine Fritte
- Bibita cl.33

- Panino Hamburger, Formaggio




I nostri Piatti ...

Hamburger di Carne Chianina - gr.200 € 11,00
Servita con uva, Cheddar, Bacon, Pomodoro e Patate a spicchi
BetfodiRPollps € 11,00
Ai Ferri, Servita con Fonduta di Formaggio, Bacon, Patatine fritte
Hamburger di Salsiccia oo €11,00
Ai Ferri, Servita con Broccoli, Provola e Bacon Croccante
Hamburger di Carne Scottona -~ €12,00

Ai Ferri, Servita con Scarole, Fior di Latte e Patate al Forno

Hamburger di Carne Marchigiana oo € 10,00
Affummicata ai Funghi Porcini, Servita con Mozzarella di Bufala

COmpnni il Tuo Piatto ..................................................... € ??

PINSE ROMANE 72 ore di lievitazione ------------

€9,00

- Pesto di Pistacchio, Fonduta di Formaggio, Mortadella e Provola
- Funghi Porcini, Fonduta, Salsiccia Sbriciolata, Provola e Rucola
- Tonno Cetara, Zucchine, Cipolla croccante, Provola, Rucola e

pomodori

- Crema di Carciofi, Provola, Patate al Forno, Salsiccia e Fonduta

PIADINE ------- el

- Rucola, Bresaola, Provola e Pomodori
- Pulled Pork, Cheddar, Bacon, Fili di Patate

- Mortadella, Pistacchio, Provola e Melanzane grigliate

- Speck, Sottiletta, Funghi Porcini, Rucola



Le Insalatone

lTALIANA ................................................ € 10'00
Carpaccio di Bresaola, Rucola, Pomodori, scaglie di
Grana Padano con Crostone Caldo

TOSCANA ................................................. € 8'00
Lattuga, Rucolq, Straccetti di Chianina, Olive
Bianche, Provolone del Monaco con Crostone caldo

AMERICANA ............................................. € 8'00
Lattuga, Rucola, Tonno, Mais e Cipolla con Crostone
Caldo

Vegan Style

Burger Vegano ........................................ € 5’00
Fiocchi di Avena, Broccoli, Cavolo Riccio, Spinaci,
Scalogno e Cipolla

Burger Vegano piu Contorno - €10,00
Zucchine alla Scapece e Stracciata di Bufala

Burger Vegano piu Contorno -« €10,00
Verdure Grigliate e Patate al Forno

COMPONI IL TUO PANINO o PIATTO 3
VEGANO/VEGETARIANO 7?2

IRON

_ (/5“7,(;((‘1 A

SFIZIOSA ................................................... € 8'00
Lattuga, Rucola, Pomodorini, scaglie di Parmigiano,
Melanzane arrostite con Crostone caldo

SORRENTO ............................................... € 8’00
Lattuga, Rucola, Straccetti di Pollo Croccante,
Provola Affummicata, Pomodori Sorrento con
Crostone Caldo —

Burger Vegano piu Contorno - €12,00
Crema di Pistacchio, Patate al Forno, Parmigiana
Bianca e Anelli di Cipolla

Burger Vegano piu Contorno - €10,00
Lattuga, Pomodori e Verdure Grigliate

Burger Vegano piu Contorno - €10,00
Rucola, Pomodorini, Lattuga e Mais




I Panini Classici

B ABE ......................................................... € 9'00
Pulled pork, Cheddar al wisky, Bacon, Spicchi di
patate, Salsa Iron, Anelli di Cipolla, Chips di Cipolla

MIGLIO VERDE ......................................... € 9'50
Hamburger di Chianina da 200gr., Rucola, Provola,
Patate al Forno, Melanzane Arrostite, Mortadella,
Pesto di Pistecchio

“_ PADRINO ............................................. € 9'00
Hamburger di Chianina da 200gr., nduja calabrese,
Crema di Peperoni, Patate, Insalata julienne

LA RICERCA DELLA FELICITA" --oooeeeveeeee € 10,00
Hamburger di Chianina da 200gr., Formaggio
Cashel Blue, Rucola, Bresaola, Melanzane Grigliate

CHICKEN LI'I'I'LE ...................................... € 9100
Petto di Pollo 150gr. Rucola, Philadelphia, Pomodoro
cuore blue, Provola Fresca

TAKEN ..................................................... € 1 1 '50
Hamburger di Marchigiana IGP 180gr. , Speck,
Formaggio Scoparolo, Funghi Porcini, Insalata

IL PROFESSORE -:----o-rcoorrremsmmsnesscannnnnes € 11,00
Hamburger di Marchigiana 120gr., Cheddar, Bacon,
Pomodori Sorrento, Cipolla Caramellata, Lattuga

LE VIE EN Ros ........................................ € 1 1'00
Hamburger di Scottona, Prosciutto Cotto, Ragu,
Provola, Fili di Patate, Cheddar

(*) disponibilita secondo stagione

SUPER CLASSICO ..................................... € 7’50
Hamburger, Provola Affummicata, Patatine e Bacon
Croccante

APOLLO 13 ............................................... € 8’00
Burger di Pollo 180gr., Insalata, Pomodori, Pesto al
Basilico, Mozzarella di Bufala da 100gr.

M AI ALIS .................................................... € 9’00
Porchetta di Ariccia, Fonduta di formaggio,Bacon,
Frittating, Insalata, Cipolla Caramellata

TRICOLORE T T e S O e O o e O € 12‘00
Hamburger di Salsiccia, Peperoni Verdi, Pomodorini,
Formaggio Scoparolo

RAFFY ....................................................... € 9'50
Hamburger di Salsiccia, Provola, Parmigiana Bianca,
Prosciutto Cotto, Crocché

BAD BOYS .............................................. € 10'50
Hamburger di Marchigiana IGP 180gr., Crema di
Carciofi, Rucola, Provola, Patate al Forno, Honey
Bacon

MAN IN BLACK ...................................... € 11'50
Hamburger di Marchigiana IGP 180gr., Rucola,
Provolone del Monaco DOP, Patate al Forno, Lardo al
Basilico, Pesto di Basilico

CUOCO MATTO 10 -----omeemmmmmeeeemeeneeeeee € 11,50
Hamburger di Marchigiana 180gr., Anelli di Cipolla,

Cheddar al Whisky, Uova, Fili di Patate, Bacon, Salsa
Cuocomaitto, Cipolla Croccante

L (Burget




I Panini Speciali

PACO BARRA ......................................... € 12’50
Hamburger di Marchigiana 180gr., Parmigiana
Rossa, Polpetta di Chianin, Provola Affummicata.
(Possibilita di servirlo in Campana € 2,50)

SOGNO e € 10’00
Hamburger di Marchigiana 180gr., Fiore di Zucca
Ripieno, Provola di Agerola, Speck, Lattuga

CHICKEN BURGER ................................. € 12'00
Pollo Croccante, Crema di Carciofi, Provola, Honey
Bacon, Patate al Forno

PORK BURGER ---------oomemmommmmmm e €12,00
Pulled Pork, Cheddar, Porchetta, Insalata, Crocché,
Bacon

PUMPKIN ............................................... € 11’00
Hamburger di Salsiccia, Provola di Agerola, Zucca
Grigliata, Lardo al Basilico, Scaglie di Pecorino

NAPUL3' ................................................. € 12‘50
Polpette di Chianina, Pomodori Sorrento, Bufala,
Pesto di Basilico

(*) disponibilita secondo stagione

THEKING * s €11.00
Hamburger di Marchigiana 180gr., Tarallo
Napoletano Sbriciolato, Provola di Agerola,
Peperoncini Verdi, Honey Bacon

AD'OS L € 1 2'00
Hamburger di Salsiccia, Bacon, Provola di Agerolq,
Patate al Forno, Broccoli

BOGLIACINO L e e e e £ 12'00
Hamburger di Chianina, Provola di Agerola, Honey
Bacon, Granella di Noci, Scarola

SAPORE DI LIBERTA" --ooemmmmmemmeneeees €11,00
Hamburger di Scottona 180gr., Patate al Forno,
Honey Bacon, Melanzane a Funghetto Bianche e
Chips di Patate

DANIEL‘S ................................................ € 11’00
Hamburger di Salsiccia, Provola di Agerola, Crema
di Peperoni, Melanzane a Funghetto Bianche e Chips
di Patate

Manu B ................................................... € 12’50
Porchetta, provola, patatine, melanzane a funghetto,
prosciutto cotto, insalata




Tagliata al Naturale -~ € 20,00 Tagliata Rucola e Grana - € 24,00
Tagliata con Funghi Porcini - € 25,00 Tagliata di Hamburger -0 €14,00
con Verdure Grigliate
Tagliata di Hamburger di Chianina - € 15,50 Tagliata di Pollo --------ooemmemeeennnnnenees €12 00
con Fonduta con Rucola Pomodorini e Grana
ENTRECOTE al naturale ---------ooeeeeeeeee € 20,00 T-BONE selezione ardolino ----------------- € 50,00
€/kg
COSTATA riserva ardolino - € 30,00 TOMAHAWK riserva ardolino - € 65,00
800g ca €/Kkg ca
I Vimi
Aglianico DOP ....................................... € 15’00 Primitivo di Anduia .............................. € 25'00
(rosso) (rosso)
Piedirnsso DOC. -=r1sosermoseeseeyorrias € 25,00 Muoio57 primitivo falerno del
(rosso) MASSICO  wwrrrrr e s € 28,00
Cantine MUOIO (rosso)
Piedirosso Frizzante ............................ € 20’00 Falanghina Benevento ........................ € 20'00
(rosso) (bianco)
Lenz cuvee 2018 ................................... € 25’00 PROSECCO CUVEE Doc ........................ € 15'00

Cantine Ritterhof (bianco)




Componi il TUO Panino

CARNI ................................................. AGGIUNTA DI CARNI ............
-€ 500 Hamburger di Scottona - € 5,00 Doppio Hamburger
-€650 Hamburger di Chianina -€150 Bacon
-€ 6,00  Hamburger di Marghigiana -€ 200  Prosciutto Crudo
- € 5,00 Hamburger di Salsiccia - € 150 Prosciutto Cotto
- € 500 Hamburger di Pollo - €150 Mortadella
-€ 500  Petto di Pollo - €150 Speck
- € 5,00 Porchetta -€ 200 Lardo al Basilico
-€6,00 Pulled Pork -€200  Honey Bacon
FORMAGGI ................................................ CREME .......................................
- €150  Fior di Latte di Agerola -€150 Crema di Pistacchio
-€150 Provola Affummicata di Agerola - €150 Crema di Peperoni
-€ 250 Bocconcino di Bufala - €150 Crema di Carciofi
- €150 Cheddar -€ 150 Fonduta ai 4 Formaggi
-€ 250 Provolone del Monaco - €150 Nduja

co NTO RNI ....................................

-€ 1,50 Melanzane a funghetto

-€150 Parmigiana Rossa

- €150 Parmigiana Bianca

- € 150 Melanzane Grigliate

-€ 150  Zucchine Grigliate

-€ 050 Lattuga

-€050 Rucola

-*£150 *Scarole

-*€200 *Peperoncini Verdi

- €100 Pomodori Sorrento

-€150  Pomodori Ciliegino

-€200 Funghi Porcini

- €100 Cipolla Caramellata

- €100 Patate Fritte

-€150 Patate al Forno

-*€150 *Broccoli

—— Buwegtt ——

(*) disponibilita secondo stagione




Desserts

IRON CHEESECAKE :-----crreeeerrmrmrammnrannanannns € 5,00 TIRAMISU DELLO CHEF -----oeeeeereeremrennanns £€5,00
Nutella, Frutti di Bosco, Pistacchio, Caramello

TORTINO .................................................. € 5,00
Cuore caldo di cioccolata, Black/White Bigusto

I Nostri Freddi

COPPA GELATO ++-r-veeeeeeeeesarmnneeensannns €5,00 SEMIFREDDQ --:---crrermersesmmmmeemaamsaaranaaaaaanns €500
VARI GUSTI VARI GUSTI

Wi-Fi _IRON _ BURGER

(*) disponibilita secondo stagione

Coperto € 2,00 p.p.



